A jos Farfadets (RS

La Plawcha
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Jus de fruit ou Sangria blanche
Olives

La Plavcha
' A

@, avec assortiment
de viandes

[environ 300 gr / pers.)

La Plavcha

L

Jus de fruit ou Sangria blanche

Olives a
5 @ avec produits *
¥ Terrine tomate-mozzarella (avril-septembre) de la mer Terru;_e tqma;e«::ozzarel:a Ita ": 'l"seme'i"hre]
Terrine de légumes [octobre-mars] [environ 300 gr / pers.] Erting celegumes Joctoa-mars
k.4
S

Tranches d'aubergines,

Brochette de poulet
Magret de canard*
Onglet de beeuf
Filet mignon de porc

Jus de fruit ou Sangria blanche
Olives

*

Terrine tomate-mozzarella (avril-septembre]
Terrine de légumes [octobre-mars)

courgettes, poivrons, tomates
et oignons rouges a griller
steak de soja et dés de tofu fumé (50g)
Accompagnement plat
Pommes de terres grenaille
aux fines herbes

Accompagnement plat
Sauces assorties

et Pommes de terre grenailles * accompagnées de salade verte
aux fines herbes accompagnées
de salade verte Noix de Saint-Jacques (huile d’olive, ail, gingembre]
" * Gambas* %
i s : Dos de Thon
Verrine de benoitines aux Fruits rouges Fo———— . Verrine de benoitines aux Fruits rouges
* ) Sauces assorties *
Café et Pommes de terre grenailles Café
aux fines herbes accompagnées
P de salade verte
N\ 29 o *
PAR ENFANT PAR ADULTE : Verrine de benoitines aux Fruits rouges 12€5° 29€

|
Filet de bar ! Sauce soja et ajout d'une marinade

-13 ans
PAR ENFANT PAR ADULTE

<13 ans

=
Café

* Pas de magret pour le menu enfants

14€60

€20 |
PAR ENFANT 31 L
-13 ans

PAR ADULTE

* Pas de gambas pour le menu enfants
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