_ Y Les Poissons

VINS ROUGES !
= Domaine de Villemont :
Cuvée Sélection AOVDQS Haut-Poitou 75 cl 18€
AOC Domaine de Longa 75 cl 18€
-— VINS BLANCS
Domaine de Villemont =
Sauvignon AOVDQS Haut-Poitou 75 cl 18€ _
Cuvée Virginie mecelleux 50 cl 24€
VINS ROSES s
Le vieux Moulin o
AOC Mareuil Fiefs Vendéens 75 cl 18€ =
S ou 37,5 cl 10,50€ E
Domaine De Villemont Pétillant rosé o=
Perles de Villemont 75 cl 25€
= EAUX MINERALES ET GAZEUSES BS
- Evian 1L 4,30€
il Evian 50 cl 3,20€
Badoit 1L 4,50€
|| Badoit 50 cl 3,60€

JUS DE FRUITS

r Jus de pomme local Les Jardins de la Frolle 1L 6€
DIGESTIFS 7 8
Vieille Prune 20 cl 25€ o5 2
Vieille Prune 5 cl 5€ ey S
o Cognac 5 cl 6€ A m
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des Far{adets

avec assortiment de viandes
(environ 300 gr / pers.)

’

Jus de fruit ou Sangria blanche

Olives :
*
Salade composée a partager (dans saladier) - —
Salade verte, carottes rapées, courgettes marinées, tomates cerises, olives noires. bl =

Accompagnée d’une vinaigrette a Uhuile d'olive et vinaigre balsamique
Brochette de poulet
Magret de canard*

Onglet de boeuf
Filet mignon de porc
*
Pommes grenailles aux fines herbes = e o

D

* wie— SOLC QR A
Verrine de benoitines aux Fruits rouges
*

Café

* Pas de magret pour le menu enfants

avec produits de la mer
(environ 300 gr / pers.)

&

Jus de fruit ou Sangria blanche
Olives
*

Salade composée a partager (dans saladier)
Salade verte, carottes rapées, courgettes marinées, tomates cerises, olives noires.
Accompagnée d'une vinaigrette a Uhuile d'olive et vinaigre balsamique

/2 filet de bar
Noix de Saint-Jacques
Gambas*

Dos de Thon
*

Pommes grenailles aux fines herbes
*

Verrine de benoitines aux Fruits rouges
*

Cafe

* Pas de gambas pour le menu enfants

1 o€50 — 2 4€90

PAR ENFANT SsSSs8 PAR ADULTE
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